
So schmeckt der Sommer... 
Unsere Aperitif Empfehlung zum Sommermenü

  Nitro Aperol  0,2 l     
€ 12,00

Wein | Tonic Water | Aperol | Secco | Orange 

Tomaten-Brot-Salat
Sardisches Fladenbrot | Burrata | alte Tomatensorten | Rucola |

Cannellinibohnen | Coppa
 Tomato and bread salad                                                              

Sardinian flatbread | burrata | old tomatoes varietes | rocket |
cannellini beans | coppa

***

Parmesansuppe
Gebackener Raviolo | Kartoffel | Zitrone | Basilikum 

Parmesan soup 
Baked raviolo | potato | lemon | basil

***

Tikkahähnchen „Klosterstübchen“
Gebratene Kikokkeule ohne Knochen | mariniert | Minz-Lassi | Pak Choi |

cremiges Linsen Dal
Tikka chicken “Klosterstübchen”                                

Roasted boneless Kikok leg | marinated | mint lassi | pak choi |
creamy lentil dal  

***

Dreierlei hausgemachte Sorbets
Assortment of three homemade sorbets

 

***

3-Gang Menü mit Suppe € 59,00 pro Person
3-Gang Menü mit Vorspeise € 65,00 pro Person

4-Gang Menü € 78,00 pro Person 



Lieblings  Vorspeisen
Favorite  starter

Tomaten-Brot-Salat	 € 18,50
Sardisches Fladenbrot | Burrata | alte Tomatensorten | Rucola | Cannellinibohnen | Coppa 
(Cannellinibohnen sind eine hervoragende, fettarme pflanzliche Proteinquelle)

Tomato and bread salad                                                                
Sardinian flatbread | burrata | old tomatoes varietes | rocket | cannellini beans | coppa
(Cannellini beans are an excellent, low-fat source of plant-based protein)
 

Sommerrolle	  € 17,50
Reispapier | mildes Kimchi | gepickelte Mango | geröstete Erdnüsse 
Summer roll                                   
Rice paper | mild kimchi | pickled mango | roasted peanuts  

Suppentopf
Stockpot

Gurken-Buttermilch-Kaltschale	 € 13,50
Gebeizter Lachs | Dillöl | Gartenkresse  
(Buttermilch punktet mit wertvollem Milcheiweiß für die Muskelregeneration)	  
Cucumber and buttermilk cold soup                            
Cured salmon | dill oil | garden cress
(Buttermilk is a great source of valuable milk protein for muscle recovery)		

	
Parmesansuppe  	 € 13,90
Gebackener Raviolo | Kartoffel | Zitrone | Basilikum	  	
Parmesan soup                          	   
Baked raviolo | potato | lemon | basil

Besonders gesund und bekömmlich



Einfach  mal  Vegetarisch
Simply  vegetarian

Mafaldine     	 Vorspeise € 18,50
Kohlrabigrün-Pesto | Pankobrösel | Parmesanschaum	  Hauptgang € 24,50	
(Kohlrabigrün ist ein echtes Superfood und enthält besonders viel Vitamin A und C)

Mafaldine                	            Starter € 18,50
Kohlrabi leaf pesto | panko crumbs | parmesan foam                                                          Main course € 24,50		
(Kohlrabi leaves are a real superfood and are particularly rich in vitamins A and C)

Sie wünschen ein veganes oder ein weiteres vegetarisches Gericht? Sprechen Sie gerne unser Serviceteam an.
Would you like a vegan or another vegetarian dish? Please feel free to speak to our service team.

Frisch  aus  dem  Meer
Fresh  from  t he  sea

Gebratenes Filet von Dorade Royal 	 € 37,90
Gartenkräuter | Salzzitrone |Sauce Rouille | Taboulé
(Fisch ist leicht verdaulich, er enthält zudem reichlich gesunde Fettsäuren, Eiweiß, Vitamine und Mineralstoffe)

Pan-fried fillet of sea bream                                 
Garden herbs | salted lemon | rouille sauce | taboulé 
(Fish has a lot of vitamins, minerals and protein and is easily digestible)

Besonders gesund und bekömmlich



Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Gerne reichen wir Ihnen unsere Karte mit Allergenen & Zusatzstoffen.

All prices are in Euro and including Service & VAT.
Allergen menu is available upon request.

Besonders gesund und bekömmlich

Für  Fleischliebhaber
Meat  Lovers

Geschmorte Spanferkelschulter	 € 29,90
Malzjus | gebratener wilder Blumenkohl | Potthucke
(Blumenkohl ist reich an Ballaststoffen, Präbiotika und essenziellen Mineralstoffen)

Braised suckling pig shoulder            
Malt jus | roasted wild cauliflower | potthucke
(Cauliflower is rich in fibre, prebiotics and essential minerals) 

Tikkahähnchen „Klosterstübchen“    	 € 31,90
Gebratene Kikokkeule ohne Knochen | mariniert | Minz-Lassi | Pak Choi | cremiges Linsen Dal
Tikka chicken “Klosterstübchen”                                  
Roasted boneless kikok leg | marinated | mint lassi | pak choi | creamy lentil dal

 

Tagliata vom Rinderfilet	 € 48,90
Portweinfeigen | glasierte Bete | Kartoffel-Schalottenpüree
Tagliata of beef fillet                            
Port wine figs | glazed beetroot | potato and shallot purée



Süße Versuchung
Sweets

Tres Leches	 € 14,00
Passionsfrucht | Schokoladensorbet | Mole 
Tres leches                               
Passion fruit | chocolate sorbet | mole

Colada „Klosterstübchen“ 	 € 14,50
Cassis Mousse | Litschigel | Kokos-Zitronengrassorbet | marinierte Ananas | Triple Sec
Colada “Klosterstübchen”                              
Blackcurrant mousse | lychee jelly | coconut and lemongrass sorbet | marinated pineapple | triple sec

	

Käsegang
Cheese course

Gratinierter Ziegenkäse	 € 16,50
Ananas Chutney | Zwiebel Speck Marmelade | Früchtebrot 
Goat's cheese au gratin                                                               
Pineapple chutney | onion and bacon jam | fruit bread



Dessertwein
Dessert wine

2017 Trittenheimer Apotheke Riesling Auslese 0,1 L 
0,375 L

7,50 € 
35,00 €

Weingut Josef Rosch

Kühle kräutige Nase mit After Eight, Steinobstfrucht und etwas Butterkeks. Glasklar und kühl; animierende süßliche 
Steinobstfrucht mit etwas Gebäck; fester Körper mit dichter Struktur; sehr cremig; lebendig frisch mit Zitrusfrucht; 
Mineralität mit eindringlicher Fruchtsüße am Gaumen; tief; animierendes Finale mit Mineralität und viel süßlicher 
Steinobstfrucht.

Weißwein
White wine

2022 Chiaramonte Inzolia 	 0,75 L 45,00 €

Weingut Firriato, Sizilien

Inzolia, auch Ansonica genannt, ist eine der vielen großartigen autochthonen Rebsorten Siziliens. In der Interpre-
tation von Firriato ist der Chiaramonte Inzolia ein intensiver Wein mit Noten von Maracuja, Ananas, Mango und 
Papaya, Zitrusfrüchten und Kräutern. Am Gaumen ist er klar wie auch frisch und begeistert mit einer feinen Textur. 
Er verbindet im Finale eine saftige Frucht mit Noten von leicht gerösteten Mandeln.

Rotwein
Red wine

2023 Cabernet Sauvignon 	 0,75 L 39,00 €

Weingut Lenné, Frankreich	  

Ein vollmundiger Rotwein, der mit intensiven Aromen von reifen schwarzen Johannisbeeren, saftigen Kirschen und 
dezenten Gewürznoten begeistert.  Am Gaumen zeigt er sich samtig weich, gut strukturiert und ausgewogen mit fei-
nen, geschmeidigen Tanninen. Sein langer, fruchtiger Abgang rundet das Geschmackserlebnis elegant ab und macht 
ihn zum idealen Begleiter für herzhafte Speisen.


